全日制食品工程领域专业学位硕士研究生实践研究环节考核打分表
	项目
	标准

得分
	评价要素
	实际得分

	实习总结

（40分）
	实践计划的完成情况
	15
	实习时间保证，圆满完成实习计划和内容12-15分；实习时间保证，基本完成实习计划和内容8-11分；没有完成实习计划，实习时间不足8分以下。
	

	
	专业实践技能、职业素质等方面的提高
	15
	实习期间职业素质得到很大提高，取得成果具有应用前景，或取得较大的经济效益，或取得专利、发表与实习相关若干篇文章，创造性大12—15分，有创造性小8—11，没有创造性0—8分。
	

	
	实践研究环节收获与存在的不足等方面进行总结
	5
	能正确中肯分析实践研究环节收获与存在的问题，提出了建设性的建议。（优5分，良3—4分，差0—2分）
	

	
	实习总结报告撰写
	5
	实习总结条理清楚、规范，善于总结提炼，符合要求。（优5分，良3—4分，差0—2分）
	

	实习单位评价

（20）
	德、能、勤和积
	20
	实习期间能遵守实习单位和学校实习纪律，道德风尚好，树立了当代研究生风貌，工作积极肯干，吃苦耐劳，实习期间能发挥专业所长，能为实习单位创造良好的经济效益准确。（优16-20分，良11—15分，差0—11分）
	

	专题调查报告

（40）
	选题
	15
	选题正确，解决生产实际12-15分；选题较正确，接近生产实际8-11分；选题基本正确，有一定的理论意义和使用价值5-7分，选题不适宜，理论和使用价值不大0-4分。
	

	
	工作量与调查科学研究能力
	10
	工作量大而有效，具有较强的独立调研工作能力9-10分；有一定的工作量，基本具备独立调研工作能力7-8分；工作量不足，独立科调研作能力较差0-6分。
	

	
	基础理论与专业知识
	10
	资料系统而完整，调研方法和分析正确深入，充分反映作者掌握了坚实的基础理论和系统的专门知识。具有新见解或创造性9-10分；有一定的论文分析和新见解7-8分，没有新见解0-6分。
	

	
	写作能力
	5
	观点明确，表达准确，层次分明，逻辑性强，图表规范，善于总结提炼，符合调查报告规范要求。（优5分，良3—4分，差0—2分）
	

	合计总分

（100）
	100
	
	








